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Bernd Schwerdt

o 4
s
Es ist ein Brauch von altersher,

wer Sorgen hat, hat auch Likor.
(Wilhelm Busch ,Eromme Helene*“}

Eierlikbrkuchen

5 Eier
250 g Puderzucker
1 Prise Salz
1 Zitrone (Saft und Abrieb)
alles auf hochster Stufe kraftig ruhren

dann langsam zugeben:
1/4 Liter Pflanzendl
1/4 Liter Eierlikor

jetzt Mehl, Starke und Backpulver zugeben und nur noch kurz ruhren

125 g Speisestarke
125 g Mehl
1 Paket Backpulver

Alles in eine gefettete Konigskuchenform fur 52 Minuten in den auf 145

Grad (Umluft) vorgeheizten Backofen.

Nach dem Backen auf der Oberseite mit einem Stockchen einstechen und

in die Vertiefungen Eierlikor traufeln.

Dazu passt am Besten ein Tasschen Darjeeling-Tee.
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